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30-233 Kraków



Okres świąteczno-noworoczny to czas spotkań, budowania relacji, podziękowań 
oraz integracji zespołu. Zapraszamy Państwa do organizacji wigilii firmowych 
oraz przyjęć noworocznych w Willi Decjusza – miejscu spotkań. Zachwycające 
wnętrza, historyczny charakter obiektu, a także spokojne otoczenie Parku Decjusza 
sprawiają, że Willa Decjusza jest jednym z najpiękniejszych i najbardziej klima-
tycznych miejsc, w których można zorganizować Państwa wydarzenia. 

Centrum Konferencyjne Willa Decjusza dysponuje 8 salami, które łącznie są  
w stanie pomieścić nawet kilkaset osób. 

OF ER U JEM Y: 

• 8 zabytkowych i nietuzinkowych sal 
• taras z widokiem na park 
• loggię
• 2 parkingi, które pomieszczą łącznie 30 samochodów 
• sprzęt konferencyjny
• 6 pokoi w Domu Łaskiego (Oficyna Willi Decjusza)

S P OTKAN IA  Ś WIĄTE CZNO -NOWO RO CZNE 
W WILL I  DE CJ USZA

Organizując wydarzenia w Centrum Konferencyjnym wspierają Państwo 
projekty edukacyjne i kulturalne realizowane w Willi Decjusza.

Więcej informacji znajdą Państwo na naszej stronie 
internetowej: https://willadecjusza.pl/
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Przedstawiamy Państwu trzy przykładowe oferty organizacji 
świątecznego spotkania w Willi Decjusza:

A .  KO L ACJ A  SE RWOWA NA

SAL A M AR C EL IN Y 
CZ AR TOR Y SKIE J
Koszt najmu: 
850 zł (do 4h) 
lub 1200 zł (do 10h)
Catering: 180 zł/os.
__________

SA L A L U B OM IR SKICH
Koszt najmu: 
850 zł (do 4h) 
lub 1200 zł (do 10h)
Catering: 180 zł/os.
__________

SA L A KOM IN KOWA  
Z  D OSTĘPEM  D O TARA SU
Koszt najmu: 
1000 zł (do 4h) 
lub 1400 zł (do 10h)
Catering: 180 zł/os.*
__________



SA L A L U B OM IR SKIC H 
+  SAL A BALOWA
Koszt najmu: 1700 zł (do 4h) 
lub 2400 zł (do 10h)
Catering: 210 zł/os.
_________

SA L A M AR C EL IN Y 
CZAR TOR Y SKIE J  
+ SAL A BALOWA
Koszt najmu: 1700 zł (do 4h) 
lub 2400 zł (do 10h)
Catering: 210 zł/os.
_________

B.  BA NKIE T
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SAL A M AR C EL IN Y 
CZARTOR YSKIE J  
+ SAL A  BALOWA
Koszt najmu: 1700 zł (do 4h) lub 2400 zł 
(do 10h)
Catering kolacja serwowana: 180 zł/os.
Catering bankiet: 210 zł/os.
Catering kolacja serwowana + bufet: 250 zł/os.
_________

A .  KOL AC JA  SE RWOWA NA  LUB  BA NKIE T

SAL A L U B OM IR SKIC H 
+  SAL A  BALOWA
Koszt najmu: 1700 zł (do 4h) lub 2400 zł 
(do 10h)
Catering kolacja serwowana: 180 zł/os.
Catering bankiet: 210 zł/os.
Catering kolacja serwowana + bufet: 250 zł/os.
_________

I  P IĘTRO WIL L I  D EC JU SZA : 
SAL A  L U B OM IR SKIC H  
+ SAL A  BALOWA +  S AL A 
MARCEL IN Y  CZAR TOR Y SKIE J
Koszt najmu: 2550 zł (do 4h) lub 3600 zł 
(do 10h)
Catering kolacja serwowana: 180 zł/os.
Catering bankiet: 210 zł/os.
Catering kolacja serwowana + bufet: 250 zł/os.
_________

W
A

R
IA

N
T

 I
I 

–
 S

P
O

T
K

A
N

IE
 G

R
U

P
Y

 D
L

A
 5

0
—

8
0

 O
S

Ó
B



CAŁ A WIL L A
Koszt najmu: 4500 zł (do 4h) lub 6500 zł (do 10h)
Catering kolacja serwowana: 180 zł/os.
Catering bankiet: 210 zł/os.
Catering kolacja serwowana + bufet: 250 zł/os.

SPOTKAN IE  Ś WIĄTECZNE  
Z  M OŻL IWOŚC IĄ  TAŃCZE NIA
Do ceny najmu należy doliczyć koszt wynajęcia Hallu Głównego  
(nie dotyczy najmu całej Willi)
Koszt najmu Hallu Głównego: 900 zł (do 4h) lub 1300 zł (do 10h)

*cena cateringu jest ceną netto i nie zawiera alkoholu

A .  KOL AC JA  SE RWOWA NA  LUB  BA NKIE T
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Przystawka* 
Sałatka z wędzonym pstrągiem i cytrusami 
Pierogi z kapustą i grzybami 
 
Zupa* 
Krem borowikowy z kurkami 
Barszcz czerwony z uszkami 
Krem dyniowy ze słonecznikiem 
 
Danie główne* 
Pierś z indyka z żurawiną, kluski śląskie, czerwona kapusta  
Pieczony łosoś z oliwą bazyliową, risotto, bukiet warzyw 
Filet z dorsza w chrupiącej panierce, pieczone ziemniaczki, kapusta kiszona 
Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, gratin ziemniaczane, mix sałat 
Czarny makaron z grzybami i zielonymi warzywami - danie wegetariańskie 
 
Deser* 
Sernik z gorącymi wiśniami 
Aromatyczny makowiec z bakaliami 
Krem brulee z karmelizowaną śliwką 
 
Napoje 
kawa, herbata, woda, kompot z suszu 
 
cena 180,00 zł netto/osoba

AL KOHOL E

Wino Mołdawskie Chardonnay  
80,00 zł/butelka 
Wino Mołdawskie Pinot Noir  
80,00 zł/butelka

*do wyboru jedna pozycja
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BA NKIE T

BUF ET  C IEP ŁY
Zupa* 
Zupa grzybowa z łazankami 
Barszcz czerwony z uszkami 
 
Danie główne*
Karp w panierce z chałką i kapustą 
Pierogi z kapustą i grzybami 
Plastry indyka w sosie kurkowym, kluski śląskie

BUF ET  Z IM N Y
Roladki z kurczaka z kozim serem 
Tarta grzybowa 
Delikatne tymbaliki drobiowe 
Koreczki śledziowe 
Pasztet staropolski 
Sałatka jarzynowa 
Sałatka z wędzonym pstrągiem 
Pieczywo 

BUF ET  S ŁOD KI
Mini mus czekoladowy 
Mini krem brulee 
Strucla makowa 
Pierniczki 

Napoje
kawa, herbata, woda, kompot z suszu 
 
cena 210,00 zł netto/osoba

AL KOHOL E
Wino Mołdawskie Chardonnay  
80,00 zł/butelka 
Wino Mołdawskie Pinot Noir  
80,00 zł/butelka

Open bar  
wino białe i czerwone, wódka  
80,00 zł netto/osoba

*do wyboru jedna pozycja
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KOL ACJ A  SE RWOWA NA

Przystawka* 
Sałatka z wędzonym pstrągiem i cytrusami 
Pierogi z kapustą i grzybami 
 
Zupa* 
Krem borowikowy z kurkami 
Barszcz czerwony z uszkami 
Krem dyniowy ze słonecznikiem 
 
Danie główne* 
Pierś z indyka z żurawiną, kluski śląskie, czerwona kapusta  
Pieczony łosoś z oliwą bazyliową, risotto, bukiet warzyw 
Filet z dorsza w chrupiącej panierce, pieczone ziemniaczki, kapusta kiszona 
Polędwiczka wieprzowa w sosie kurkowym, gratin ziemniaczane, mix sałat 
Czarny makaron z grzybami i zielonymi warzywami - danie wegetariańskie 
 
Deser* 
Sernik z gorącymi wiśniami 
Aromatyczny makowiec z bakaliami 
Krem brulee z karmelizowaną śliwką 
 
Napoje 
kawa, herbata, woda, kompot z suszu

BUF ET  Z IM N Y
Roladki z kurczaka z kozim serem 
Tarta grzybowa 
Delikatne tymbaliki drobiowe 
Koreczki śledziowe 
Pasztet staropolski 
Sałatka jarzynowa 
Pieczywo 
 
cena za zestaw - kolacja z bufetem 250,00 zł netto/osoba

AL KOHOL E
Wino Mołdawskie Chardonnay  
80,00 zł/butelka 
Wino Mołdawskie Pinot Noir  
80,00 zł/butelka

*do wyboru jedna pozycja
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P OTR ZEB U JESZ  S PE RSO NA LIZOWA NE J  O FE RT Y?  

Skontaktuj się z Centrum Konferencyjnym Willa Decjusza, 
dołożymy wszelkich starań, by sprostać Twoim oczekiwaniom. 

 
tel. 508 688 516 

mail: centrum@willadecjusza.pl
https://willadecjusza.pl/


